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2008  TRUFFLE HILL CHARDONNAY 
Aromas of musk melon, honeysuckle and lemon verbena yield to a palate of 
bosc pear, cantaloupe and apple pie. The smooth, flinty minerality ends with 
lingering nutmeg spice.  
Serve with pear gorgonzola salad, sautéed mustard greens or dilled potatoes. 
234 cases produced 
 
2008  CALI’S CUVEE PINOT NOIR 
The delicate fragrances of this wine reveal rhubarb, clove, pepper and smoke, 
before sliding into a silky combination of pomegranate and cranberry. The 
finish exposes rich cacao and black cherry. 
Pair with spicy, smoked barbecue ribs or decadent chocolate cherry brownies. 
1944 cases produced 
 
2008 TRUFLLE HILL WADENSWIL PINOT NOIR 
Our debut bottling of this Swiss clone opens with a massive nose full of earth, 
bramble berries, tobacco and sun‐dried grass. The palate shifts to strawberry, 
clover, sweet cherries and a well‐balanced minerality before slipping into a 
luxurious finish of peppery spices and ripe raspberry. 
The epitome of summer, pour this limited edition with just about anything! 
69 cases produced 
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